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	A Plan￥8,500～
	B Plan￥10,000～
	おひとり様(税サ込)　フリードリンク(2時間)/会場費含む
	A Plan ＜全7品＞
	＜amuse＞ 烏賊とズッキーニのタルタル 大葉ソース ＜hors d’oeuvre＞ 初ガツオの香草パン粉焼き 生姜のバルサミコ ＜franc＞ 玉蜀黍のフラン ＜bread＞ プティブラン ＜poisson＞ 若鮎のコンフィ  胡瓜のリゾット ＜viande＞ プライム牛グリル  オリエンタルソース ＜desert＞ 白いティラミス

	B Plan ＜全8品＞
	＜amuse＞ 烏賊とズッキーニのタルタル 大葉ソース ＜hors d’oeuvre＞ 初ガツオの香草パン粉焼き 生姜のバルサミコ ＜franc＞ 玉蜀黍のフラン ＜bread＞ プティブラン ＜rizotto＞ 帆立とレモンのリゾット ＜poisson＞ 鱸とオマール海老のブイヤベース ＜viande＞ 和牛グリル  オリエンタルソース ＜desert＞ 白いティラミス
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