
福 世 萬 Fuku Sei Ban2,800 2,200 1,800

Bread
ブレッド

Bread

Pasta
選べる 3 種

Choice from 3 Pastas

Amuse
鴨のリエット
Duck Rillettes

Dessert
選べる 4 種

Choice from 4 Desserts

Main Dish
選べる 3 種

Choice from 3 Main Dishes

Appetizer
サンマの缶詰

 Canned Pacific Saury

Bread
ブレッド

Bread

Dessert
選べる 4 種

Choice from 4 Desserts

Main Dish
選べる 3 種

Choice from 3 Main Dishes

Bread
ブレッド

Bread

Pasta
選べる 3 種

Choice from 3 Pastas

Amuse
彩りガーデンサラダ

Garden Salad

Dessert
ジェラート

 Sorbet

選べる 3 種メイン

選べる 4 種デザート

選べる 3 種パスタ

Chocolate Terrine

Today’s Montblanc

Basque Cheesecake

Koshu Wine Panna Cotta

Pork and Chestnuts

Roasted Autumn Salmon

(+1,000yen)

Grilled U.S Prime Beef

The price includes tax.

Homemade Gnocchi Bolognese

Weekends prices increase by 200yen.

We will take your dessert order after your meal.

Creamy Mushroom Spaghetti

Oyster Pepperoncino Spaghettini

You can choose between coffee or tea after the meal.

Dessert

Main dish Pasta

甲州ワインジュレとパンナコッタ

ショコラテリーヌ

豚肩ロースと栗

U.S プライムビーフのタリアータ

秋鮭のロースト

本日の生搾りモンブラン

LUNCH COURSE MENU

半熟バスクチーズケーキ

茸のクリームスパゲッティーニ

自家製ニョッキのボロネーゼ

牡蠣のペペロンチーノスパゲッティーニ

全て税込み金額となります。

コースデザートは食後にお伺い致します。

食後にコーヒー / 紅茶がお選び頂けます。

週末は全てのコースで+200円 頂いております。

+300 円で選べるデザートへ変更できます。
+300yen You can upgrade your dessert.

Amuse
鴨のリエット
Duck Rillettes

Appetizer
サンマの缶詰

 Canned Pacific Saury



Course Drink

The price includes tax.
全て税込み金額となります。

Cafe Latte

Espresso

Caramel Macchiato

Brulee Latte

カフェラテ HOT/ICE +200yen

エスプレッソ +200yen

キャラメルマキアート +300yen

ブリュレラテ +300yen

Course Dessert

Koshu Wine Panna Cotta

甲州ワインジュレとパンナコッタ

Chocolate Terrine

ショコラテリーヌ

Today’s Montblanc

本日の生搾りモンブラン

Basque Cheesecake
半熟バスクチーズケーキ

We will take your dessert order after your meal.
コースデザートは食後にお伺い致します。

ホットコーヒー

ホットティー

 Plus Drink

アイスコーヒー

アイスティー

You can choose between coffee or tea after the meal.
食後にコーヒー / 紅茶がお選び頂けます。

DESSERT MENU

Hot Coffe

Ice Coffe

Hot Tea

Ice Tea


