
アミューズ 魚前菜 肉前菜 魚料理 肉料理 デザート

マリアージュコース (要予約)
13,200円（税込）

ホテルで定期開催しているイベント
“Taste of Hokkaido UNWIND小樽ワイン＆キュイジーヌ”から、
 スタッフ選りすぐりのワイン4種とシェフの逸品料理の
贅沢なマリアージュをお楽しみいただけるディナーコース

アミューズ 魚前菜 肉前菜 魚料理 肉料理 デザート

セレクションコース (要予約)
8,800円（税込）

マリアージュコースのと同内容のお料理をお楽しみいただける
季節の道産食材を駆使した逸品料理のディナーコース

乾杯のスパークリングワイン
アミューズ　前菜　スープ　パスタ　魚料理　肉料理　デザート

アニバーサリーコース (要予約)
7,700円（税込）

乾杯のスパークリングワイン＆デザートプレート付
誕生日や記念日におすすめのディナーコース

アミューズ 前菜 スープ 魚料理 肉料理 デザート

キュイジーヌコース (要予約)
6,600円（税込）

北海道産食材をふんだんに使用したTHE BALLの定番ディナーコース

   事前予約制（利用日前日20時まで）
北海道の最高の食材と、技術を駆使して調理された、

モダンフレンチスタイルの料理をお楽しみいただけます。

また、ワインリストも充実しており、お食事との相性を考えた

ワインペアリングもお楽しみいただけます。

90年以上残る当時のステンドグラスはそのままに、

3.7mの高い天井を活かして幻想的空間を演出する

ライティングデザインが際立つ会場で

「クラシックとコンテンポラリーの�合」を

ごゆっくりとお楽しみください。


